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HOTELS

Hôtel Sezz 
In diesem von Christophe Pillet 
entworfenen Etablissement wurden 
Klassizismus und Design intelligent 
kombiniert. Besucher schätzen 
sowohl den persönlichen Butler als 
auch die gemütliche Atmosphäre 
der ersten Pariser Veuve-Cliquot- 
Champagner-Bar. 
6, Avenue Frémiet, 16e.  
Tel.: 56 75 26 26. 
www.hotelsezz.com 

Hôtel de Sers 
Die Renovierung dieses ehrwürdigen 
Hotels hat glücklicherweise weder 
seine Eigenheiten noch seinen 
Charme beeinträchtigt. Im Gegenteil: 
Die Zimmer und Suiten, besonders 
die Panoramasuiten im 7. und 8. 
Stock, zeichnen sich durch ein ver-
feinertes und warmes Design aus. 
41, Avenue Pierre 1er de Serbie, 
8e. Tel.: 53 25 75 75.
www.hotel-de-sers.com 

SHOPPING: Design

Silvera Bastille
Design in allen denkbaren 

Erscheinungsformen auf vier Etagen. 
Unverzichtbare Einzelstücke finden 
sich Seite an Seite mit Werken junger 
Designer wie Marcel Wanders und 
Maarten Baas.
41, Rue du Faubourg Saint-
Antoine, 11e. Tel.: 43 43 06 75

107 Rivoli
Die Boutique des Musée des Arts 
Décoratifs präsentiert auf 300 qm 
eine Auswahl an Büchern, Schmuck, 
Designobjekten, Mode, Papierwaren 
etc. Die Räumlichkeiten wurden vom 
Innenarchitekten Bruno Moinard 
entworfen, der auch für die Boutique 
Cartier auf den Champs-Élysées ver-
antwortlich war.
107, Rue de Rivoli, 1er.  
Tel.: 42 60 64 94

Galerie Sentou
Ursprünglich gedacht für Deko-
Profis, wird Sentou heute bevorzugt 
von designbewussten Parisern 
besucht, die sich eine Akari-Lampe 
von Noguchi, Tsé-Tsé-Geschirr oder 
eine Alvar-Aalto-Vase gönnen wollen. 
Außerdem gibt’s gute Designbücher.
26, Boulevard Raspail, 7e. Tel.: 45 
49 00 05. – 29, Rue François Miron, 
4e. Tel.: 42 78 50 60. – 18, Rue du 
Pont Louis-Philippe, 4e. Tel.: 42 
77 44 79. – 24, Rue du Pont Louis-
Philippe, 4e. Tel.: 42 71 00 01

L.O.V.E. Editions
Hinter diesem Schaufenster im fried-
lichen 7. Arrondissement verbergen 
sich erstaunliche Kreationen, erdacht 
vom ehemaligen künstlerischen 
Direktor von Yves Saint Laurent und 
einem alten Mitarbeiter von India 
Mahdavi, die es lieben, Materialien 
der anspruchsvollsten Handwerker 
mit Flohmarktartikeln zu mischen.
41, Rue de Bourgogne, 7e.  
Tel.: 45 51 24 27

SHOPPING: Mode

Colette
Seit seiner Eröffnung (1997) hat die-
ser Concept Store alle Moden über-
standen, ohne selbst je altmodisch 
zu wirken. Heute ist er ein unver-
zichtbarer Ort, um die letzten Pariser 
Trends in Mode und Schönheit 
zu erschnuppern. Völlig unmög-
lich, Colette mit leeren Händen zu 
verlassen.
213, Rue Saint-Honoré, 1er.  
Tel.: 55 35 33 90

Maria Luisa
Die Boutiquen von Maria Luisa 
verbergen sich in einer der diskre-
testen Straßen des Quartiers. Die 
Eigentümerin ist berühmt für ihre 
Nase; unter anderem hat sie Martin 
Margiela und John Galliano entdeckt. 
Hier kann man wirklich mit geschlos-
senen Augen kaufen.
2, Rue Cambon, 1er. Tel.: 47 03 
96 15. – 19 bis, 38 und 40, Rue du 
Mont Thabor, 1er. Tel.: 42 60 89 83

CAFÉS / SNACKS

Cojean
Als wäre man in Skandinavien! 
Ein makelloser und sehr heller Ort 
mit Speisen so frisch wie gesund 
(dort zu verzehren oder mitzuneh-
men). Spezialitäten: Getreide- und 
Kräuterdrinks sowie der rote 
Ingwerkuchen.
4-6, Rue de Sèze, 9e.  
Tel.: 40 06 08 80

Le Marly
Obwohl es sehr elegant ist, eine 
gepflegte Karte und guten Service zu 
bieten hat, ist es doch vor allem die 
Terrasse mit Blick auf den Louvre, 
die das Marly zu einem der belieb-
testen Orte in ganz Paris macht. 
Besonders im Frühling. 

93, Rue de Rivoli, 1er.  
Tel.: 49 26 06 60

Be
Wenn sich der angesehenste 
Küchenchef der Stadt mit dem 
beliebtesten Pariser Bäcker 
verbündet, ist das Resultat 
eine Boulangerie-Épicerie der 
Luxusklasse. Zwei Schritte vom 
bukolischen Parc Monceau entfernt, 
kombiniert das Be die Pranke von 
Alain Ducasse und die schmackhaf-
ten Desserts von Eric Kayser.
73, Boulevard de Courcelles, 8e. 
Tel.: 46 22 20 20

Le Fumoir 
Ebenso perfekt für heiße Schokolade 
am Vormittag wie fürs Cosmopolitan-
Lesen am frühen Abend. Die warme 
Atmosphäre, die beeindruckende 
Bibliothek und die französische 
Küche machen das Lokal zu einem 
Angelpunkt zwischen rechtem und 
linkem Seineufer.
6, Rue de l’Amiral de Coligny, 1er. 
Tel.: 42 92 00 24

RESTAURANTS

Senderens
Indem er auf seine Sterne verzichtete 
und der Küche des prestigeträchti-
gen Lucas Carton Adieu sagte, hat 
Alain Senderens die akademische 
Gastronomie zum Grübeln gebracht. 
Sein neues Restaurant bietet eine 
Küche mit relativ zivilen Preisen 
– an einem von Noé Duchauffour 
Lawrence entworfenen Ort.  
Korrekte Kleidung unabdingbar!
9, Place de la Madeleine, 8e.  
Tel.: 42 65 22 90

L’Angl’Opéra
Nachdem er sein renommiertes 
Café des Délices aufgegeben hat, 
übernahm Gilles Choukroun das 
Kommando des Restaurants im 
Hôtel Georges V. Dort präsentiert 
der Vorreiter der neuen Generation 
von Küchenchefs seine Süßsauer-
Mischungen, je nach Lust und Laune 
mit Nutella oder „la vache qui rit“ 
kombiniert. Sollte man versuchen!
39, Avenue de l’Opéra, 2e.  
Tel.: 42 61 86 25

Le CPH
Eine erstaunliche Terrasse, die sich 
im Maison du Danemark auf den 

Palais du Tokyo 
Kosmopolitischer Teffpunkt 
und Kulturschmelzpunkt 
Asien - Europa



Champs-Elysées versteckt! Die mit 
Sternen geehrte Karte bietet Hering, 
Heilbutt und Lachs, zubereitet von 
Georges Landriot. Skandinavische 
Küche und Service – diskret, 
lächelnd, effizient. 
142, Avenue des Champs-Elysées, 
8e. Tel.: 44 13 86 26

Apicius
Verjüngt durch Küchenchef Jean-
Pierre Vigato, der vor einem Jahr das 
Kommando übernahm, bietet dieses 
Restaurant (ein Mitglied der pres-
tigeträchtigen Relais & Châteaux- 
Kette) eine schlichte und klassische 
Küche in raffiniertem Rahmen. Das 
Gebäude selbst ist ein historisches 
Baudenkmal. Pflicht! 
20, Rue d’Artois, 8e.  
Tel.: 43 80 19 66

Le Comptoir
Von ihm ist dauernd die Rede: Yves 
Camdeborde, ein nicht zu zähmen-
der Küchenpirat, der eine der ange-
sagtesten Brasserien in ganz Paris 
kommandiert. Die einfallsreiche und 
täglich neue Karte sowie die großen 
Portionen machen eine Reservierung 
unumgänglich.
9, Carrefour de l’Odéon, 6e.  
Tel.: 44 27 07 97

La Cristal Room Baccarat
Für sein prächtiges Restaurant hat 
sich die glänzende Kristallmarke 
Philippe Starck als Designer und 
Thierry Burlot als Chefkoch geleistet. 
Einer der erstaunlichsten Orte in 
ganz Paris, für Gaumen wie Augen.
11, Place des Etats-Unis, 16e.  
Tel.: 40 22 11 10

BARS / CLUBS

L’Echelle de Jacob 
Ein Ort, der ebenso für seine ein-
fallsreichen Cocktails berühmt ist 
wie für seine gemütliche Atmosphäre 
und für Andy, den Dandy unter den 
Barkeepern.
10, Rue Jacob, 6e. Tel.: 46 34 00 29

Andy Whaloo
Ideal, um einen Abend in orienta-
lischem Ambiente zu beginnen, in 
einem der altehrwürdigen Hotels von 
Henri IV, das von Mourad Mazouz 
modernisiert wurde, dem Mann, dem 
auch die unglaubliche Sketch Gallery 
in London gehört.
69, Rue des Gravilliers, 3e.  
Tel.: 42 71 20 38

Le Baron
Die ehemalige Hostessen-Bar ist 
mittlerweile eine der Pflichtadressen 
für Pariser wie auch Besucher (Sofia 
Coppola ist eine Stammkundin), die 
einen draufmachen wollen.
6, Avenue Marceau, 8e.  
Tel.: 47 20 04 01

AGENDA

Paris Photo
Dieser internationale Salon präsen-
tiert im November Fotografie 

vom 19. Jahrhundert bis heute im 
Zentrum des prestigeträchtigen 
Carrousel du Louvre. 
www.parisphoto.fr 

La FIAC 
Eine der renommiertesten Messen 
für zeitgenössische Kunst. Galerien, 
Künstler, Käufer und Liebhaber tref-
fen sich jeden Oktober an der Porte 
de Versailles.
www.fiacparis.com 

Les Puces du Design
Zweimal pro Jahr, im Oktober und 
Mai, wird das Quartier Montorgueil 
vom Design vereinnahmt. Um die 
vierzig Antiquitätenhändler präsen-
tieren klassische Möbel des 20. 
Jahrhunderts.
www.pucesdudesign.com 

Designer’s Days
Geradezu eine Rennstrecke durch 
das Herz des Pariser Designs. Die 
diesjährige Veranstaltung (geplant  
für Juni) wird dem Thema Reise 
gewidmet sein.
www.designersdays.com 

Journées de la Maison 
Contemporaine
Eine Veranstaltung, die in ganz 
Frankreich stattfindet und 
Interessierten Gelegenheit gibt, an 
die 300 Wohnstätten in Begleitung 
der Architekten, die sie geplant 
haben, zu besichtigen. 
www.maisons-contemporaines.
com  
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BEST OF SOUVENIRS

4. Liebend. 
The best places to 
kiss in Paris.
Eine Kussanleitung 
für den Aufenthalt 
in der Hauptstadt 
der Liebe, von 
Thierry Soufflard, 
Parigramme, erhält-
lich im Buchhandel.
€ 6

1. Süß. 
Teekistchen 
Marco Polo. 
Mariage 
Frères, 30, 
Rue du Bourg 
Tibourg, 4e 
et www.maria-
gefreres.com.  
€ 46 

2. Feurig. 
Der süße Duft 
der Verführung, 
Kerze Feu de Bois. 
Diptyque, 34, 
Boulevard Saint-
Germain, 5e. € 38

MOBILPARIS

 

Le Sezz Hotel

3. Lecker. 
Handgefertigte 
Makronen mit 
Java-Pfeffer. 
Ladurée, 16, Rue 
Royale, 8e et  
www.laduree.fr. 
Je 100 g:
€ 6,20 

MOBIL UNTERWEGS

Autoverleih
   ■ Avis: 0 820 05 05 05 und www.avis.fr 
   ■ Hertz: 01 39 38 38 38 und www.hertz.fr 
Fluglinien
   ■ Air France Informationen und Reservierungen
   ■ Tel.: 0180 5 830 830 Mo - Fr: 08.15 - 19.30 Uhr Sa: 09.00 - 13.00 Uhr
 Taxis
   ■ Taxis G7: 01 47 39 47 39 und www.taxis-g7.com   
   ■ Taxis Bleus: 0 891 70 10 10 und www.taxis-bleus.com   
Metro
   ■ Informationen: 08 92 68 77 14 und www.ratp.fr 

De Sers  
Hotel

5. Schützend. Regenschirm 
Cap&Pep/Hello Kitty. Colette, 213, 
Rue du Faubourg Saint-Honoré, 
1er. € 35 

Baccarat Hotel

Cojean 
Speisen




